
Minuterie individuelle pour chaque zone de cuisson.
Lorsqu'une zone de cuisson est en cours d'utilisation, l'écran tactile permet 
d'accéder rapidement et facilement à sa minuterie. Parce que chaque plat est 
minuté individuellement, vous avez un contrôle absolu sur toutes les cuissons.

PowerBoost, la fonction idéale pour porter à ébullition très rapidement
Plus besoin d'attendre pour bouillir vos casseroles, la fonction PowerBoost 
vous fournit une puissance de chauffe instantanée. Activez la fonction 
PowerBoost pour porter votre eau à ébullition en un temps record.

Les zones de cuisson s'illuminent 
automatiquement. Avec ActiveTouch
Avec Active Touch, la commande coulissante 
correspondante s'allume automatiquement lorsqu'une 
casserole est posée sur la table de cuisson. Il ne vous 
reste plus qu'à régler la température souhaitée. C'est 
une façon intuitive de cuisiner.

Hob2Hood® ajuste la vitesse du ventilateur en 
fonction de la plaque de cuisson.
Grâce à la connexion Hob2Hood®, la vitesse 
d'aspiration de la hotte s'ajuste automatiquement en 
fonction des changements de températures que vous 
effectuez sur votre plaque. Vous bénéficerez d'une 
extraction optimale selon la puissance sélectionnée sur 
la plaque de cuisson.

Utilisez des casseroles de toutes formes et de 
toutes tailles avec TotalFlex
TotalFlex vous permet de cuisiner avec des casseroles 
et des poêles de formes et de tailles différentes. Vous 
pouvez également placer, déplacer et disposer les 
casseroles presque n'importe où sur la grande surface 
vitrée de la table de cuisson.

Cuisinez avec des ustensiles de toutes les tailles.
Positionnez les casseroles où vous souhaitez, et la table auto détecte et 
adapte la zone de cuisson en fonction de la taille des récipients, même les 
plus volumineux.

Bénéfices et Caractéristiques

• Plaque de cuisson Induction TotalFlex
• 4 foyers
• Connection H²H: table pouvant piloter certaines hottes
• Bandeau de commandes à gauche et à droite
• Commandes individuelles par touches sensitives
• Foyer AVG Induction : 2000/3000W/180x220mm
• Foyer ARG  Induction : 2000/3000W/180x220mm
• Foyer AVD Induction : 2000/3000W/180x220mm 
• Foyer ARD Induction : 2000/3000W/180x220mm
• Fonction Pause Stop & Go
• Fonction "indicateur de temps écoulé"
• Verrouillage des commandes
• Détection des casseroles
• Anti-débordement
• Anti-surchauffe
• Sécurité enfants
• Table de cuisson à bords biseautés
• Installation Optifix™

Plaque de cuisson Induction Série 8000 TotalFlex 60 cm

IKK64681FB

https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSAAHO160P363137.jpg


Nombre de zones de cuisson 4
Niveaux de puissance 9
Puissance électrique totale maximum 
(W) 7350

Technologie de chauffe de la plaque Induction
Diamètre des zones de cuisson 
plaque électrique Ø en cm:*

Zone Modulable Gauche (L x l) 48.1x38.8
Diamètre foyer avant droit 14.5
Diamètre foyer arrière droit 18
Consommation énergétique par zone 
de cuisson (CE cuisson électrique) - 
plaque éléctrique

en Wh/kg:*

Consommation foyer avant gauche 188.7
Consommation énergétique 
(électrique) de la plaque de cuisson 
Wh/kg (CE plaque de cuisson)*

188.7

Couleur Noir
Design 4 bords biseautés
* Conformément au règlement EU 66/2014
Dimensions LxP (mm) 590x520
Dimensions d'encastrement HxLxP 
(mm): 44x560x490

Cordon fourni (en m): 1.5
Volts 220-240V/400V2N

Plaque homologuée Corse : non
Dimensions emballées HxLxP (mm) 135x700x620
Poids brut/net (kg) 16.46 / 14.52
Pays de fabrication Allemagne
PNC 949 597 842
Code EAN 7332543797837
Installation plan de travail Traditionnelle

Spécifications techniques
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