Swiss D
Quality

innovative cooking

CafeRomatica 520 :
L'ENTREE DE GAMME - Compacte et Performante.
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Sélectionnez les meilleurs grains de café et laissez
NIVONA extraire leur go(t et tous leurs aromes.
Le compartiment de percolation Aromatica-system
de NIVONA a été concgu afin de réduire I'amertume
du café.

Une fois les grains moulus, le café est compressé
dans l'unité de percolation avant de se mélanger a
'eau chaude.

Ce systéme permet de révéler tous les arémes du
café.

Ainsi vous obtenez un café plus doux, plus fort en
go(it et en ar6mes.

NIVONA CafeRomatica

Neue Lust auf Kaffee.




GARAN&E D
Z

g

CafeRomatica 520 :

innovative cooking

L'ENTREE DE GAMME - Compacte et Performante.

Design séduisant en finition noire et chrome
Dimensions compactes

Mise en veille automatique

Courant nul en mode veille afin de garantir I'efficacité
énergétique de la machine

Broyeur conique en acier de haute qualité

Réglage de la mouture

Buse vapeur pour mousse de lait

Unité d'infusion amovible pour un nettoyage parfait

affichage de I'avancement

Réglage de 3 niveaux d'ar6mes pour 1 ou 2 tasses

Réglage de 3 niveaux de température

Réglable en hauteur de la sortie de café (14 cm)

Compartiment pour café moulu

Pression de 15 bars et Systéme AROMATICA pour

préserver admirablement les arémes

= Programmes d'entretien automatiques (ringage,
nettoyage, détartrage)

= Réservoir a eau amovible de 2,2 litres

= En option: filtre a eau Claris

= Qualité Premium suisse

Référence : NICR520

EAN : 42 600 8346 520 2

Colis : 1 unité

Palette : 24 unités

Dimensions du carton (cm) : 30Lx40Px55H
Poids emballé : 10,0 Kg

Facile d'utilisation grace a son affichage numérique avec

LE SENS DES DETAILS
Réglage en hauteur de la sortie de café
convenant aussi bien aux tasses et bols

UN MENU CLAIR
Ecran digital avec des symboles clairs,
facilite la programmation

UNE MOUSSE EXHUBERANTE

La buse vapeur permet la réalisation d’une
mousse onctueuse pour latte macchiato ou
cappuccino.
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